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L'apprentissage '
dans les industries §
alimentaires

BTSA IAA

Durée de la formation
Contrat de 24 mois par la voie de I’apprentissage

Nombre d’heures de formation :
1400 Heures de formation selon la répartition suivante :

Enseignement scientifique et technique 637 h
dont : Microbiologie alimentaire générale 72 h
Chimie et biochimie 72 h
Physique Industrielle 62 h
Statistiques appliquées 32h
Aide a la prise de décision 32h
dont : Spécialisation Industries Alimentaires 367h
Microbiologie et biochimie (80 h),
Génie industriel (85 h),
Génie alimentaire (202 h)
Modules d’adaptation
aux spécificités de ’entreprise 258 h
Traitement des données et informatique 97 h
Techniques d’expression,
de communication et d’animation 242 h

Environnement économique
Droit du travail, Economie Entreprise
et LAA 166 h

L’objectif du BTS industries agro-alimentaires est de former des
techniciens supérieurs capables de :

o assumer et accroitre la productivité de 1’outil

o maitriser les procédés de fabrication et de controle de
la qualité des produits finis

o encadrer une équipe

o mettre en place et faire vivre un systéme d’Assurance
Qualité

o raisonner et agir en termes d’objectifs

Emplois auxquels cette formation prépare

Responsable de fabrication, responsable de secteur, responsable contrdle qualité,
responsable d’atelier de production, technicien agro-alimentaire, chef de ligne,...

~
>
Document non contractuel IFRIA PICARDIE / NORD PAS DE CALAIS -10/09/09 PICARDIE

nnnnnnnn



