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BTS QUALITE DANS LES TIAA

Durée de la formation

Contrat de 24 mois par la voie de 1’apprentissage

Nombre d’heures de formation

1 565 Heures de formation selon la répartition suivante :

Enseignements généraux :

Frangais, anglais, économie et gestion 204 h
Mathématiques, Informatique appliquée 152 h
Sciences physiques et chimie 182 h

Enseignements professionnels et technologiques :

Biochimie, microbiologie, toxicologie 212 h
Sciences des aliments 88 h
Génie industriel 271 h
Technique d’analyse 350 h
Qualité 106 h

Missions confiées :

Service Qualit¢, Norme ISO, Hygi¢ne et Sécurité
Alimentaire.

Laboratoire de controle

Recherche et développement

Analyse, formulation et essais industriels

L’objectif du BTS Qualit¢ est de former des techniciens
supérieurs capables de :

o d’assurer le suivi et la maitrise de la Qualité et des
procédés,

o de vérifier le niveau de Qualité des produits,

o d’informer et de communiquer sur la démarche
qualité

Emplois auxquels cette formation prépare

Technicien contrdle qualité, Technicien assurance Qualité, Technicien

Qualité, ... I~
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